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Blizzard 50 SLF & Blizzard 70 SLF
zijn 100% oplossing voor de ambachtelijke vakman

Hedendaagse vleesverwerking:
Hiervoor is de krachtige aandrijving, de energie-efficiéntie, de gesloten
roestvrijstalen behuizing alsook het unieke hygiénesysteem ideaal om
aan de hoge eisen van de hedendaagse vleesverwerking te voldoen

Blizzard 50 SLF P30-P Blizzard 70 SLF P30-P Display digitale uitlezing
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Motorvermogen: 11 [kW] - 3x400[V] 50[Hz] - 32Amp Motorvermogen: 22 [kW] - 3x400[V] 50[Hz] - 40Amp
Frequentieregelaar 15 KW- Gewicht 730 kg Frequentieregelaar 22 KW- Gewicht 730 kg
1195 21349 1 Algemene kenmerken:
| 895 B | e Machinestaander compleet NIROSTA
w ( e Messenkop 6-messen systeem Diker SDU
= ¥ [ Um e Cutterdeksel in NIROSTA met geluidsbeschermer
L -
a rJ = e Schortbescherming in NIROSTA
~ Ei; ! - e Variabele messen-as traploos via potentiometer
| - | e Variabele snijsnelheid: 500 - 5.000 [tpm]

e Variabele mengsnelheid: 50 - 500 [tpm]

e Mengrichting: vooruit/achteruit

e Cutterkuip 3 snelheden

e Uitschakeling via temperatuur & omwentelingen
o Metalen stelvoeten met trillingdemping

e Folietoetsenbord en schakelkast geintegreerd

e Digitale uitlezing voor kuip, temperatuur en messen
e Vrijlopende cutterkuip in NIROSTA

e (Cutterkuip met waterafvoer

e Cutterdeksel met hefbegeleiding

Optioneel:

e Messenkop 3-messen system Diiker SDS

e Manuele uitwerper

Frank Schepens Francgois Visschers Kurt Hofmann
+32 475 76.96.05 +32 499 923 933 +32 493 26 02 02
info@allffoodmachines.be francois@allfoodmachines.be Kurt@allfoodmachines.be
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Blizzard 130 SLF P30P
100% oplossing voor de ambacht & klein industrie

Hedendaagse vleesverwerking:

vak en gevoel voor vooruitgang
oog voor uw specifieke wensen.

Hiervoor is de krachtige aandrijving, de energie-efficiéntie, de gesloten

roestvrijstalen behuizing alsook het unieke hygiénesysteem ideaal om

aan de hoge eisen van de hedendaagse vleesverwerking te voldoen

Motorvermogen: 45 [kW] - 3x400[V] 50[Hz] - 80Amp
Frequentieregelaar 45 KW- Gewicht 2.150 kg
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Algemene kenmerken:

info@allfoodmachines.be

Machinestaander compleet NIROSTA
Messenkop 6-messen systeem Diiker SDU
Cutterdeksel in NIROSTA met geluidsbeschermer
Schortbescherming in NIROSTA

Variabele messen-as traploos via potentiometer
Variabele snijsnelheid: 500 - 5.000 [tpm]
Variabele mengsnelheid: 50 - 500 [tpm]
Mengrichting: vooruit/achteruit

Cutterkuip 3 snelheden

Frank Schepens
+32 475 76.96.05

ie u graag persoonlijke adviseren met

e Uitschakeling via temperatuur & omwentelingen

e Metalen stelvoeten met trillingdemping

e Folietoetsenbord en schakelkast geintegreerd

e Digitale uitlezing voor kuip, temperatuur en messen
e Vrijlopende cutterkuip in NIROSTA

e Cutterkuip met waterafvoer

e Cutterdeksel met hefbegeleiding

Optioneel:

e Messenkop 3-messen system Diiker SDS

e Manuele uitwerper

Francgois Visschers
+32 499 923 933
francois@allfoodmachines.be

Kurt Hofmann
+32 493 26 02 02
Kurt@allfoodmachines.be
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